USSHICTS

CATERING

Speiseplan o)
05.10. bis 09.10.2026
Offnungszeiten: Mo.— Fr.: 11.45 Uhr bis 13.30 Uhr

Montag

Cordon bleu, Pommes frites und Brokkoli A,C,G 10,80€
Gnocchi a la Romana und Salat A,G 9,70€
GrofBer Bunter Salatteller 9,70€
Dienstag

Harmersbacher Bauernbratwurst, Zwiebelsauce, Plree und SauerkrautG(4) 10,80€
Tagliatelle mit Spinat und Gorgonzola und Salat A,G 9,70€
GrofBer Bunter Salatteller 9,70€
Mittwoch

Lasagne mit Salat 10,80€
Matjesfilet Hausfrauen Art, Salzkartoffeln und Salat 11,50€
Bunter Salatteller 9,70€
Donnerstag

Panierter Seelachs mit Remouladensauce ,Kartoffelsalat und Salat A,C,D 11,50€
Neues Rezept Kirbis-Kartoffel-Gratin mit Salat G 9,70€
GroBer Bunter Salatteller 9,70€
Freitag

Geschnetzeltes mit Rosti und Erbsen A,G,C 10,80€
Kartoffel- Zucchinipuffer mit Minzedipp und Salat A,C,J (1,2,3) 9,70 €
GroBer Bunter Salatteller 9,70 €

Taglich: Currywurst mit Pommes frites 7,50€,

Port. Pommes frites 4,50€, Dessert 2,90 €
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Angaben zu den Inhaltsstoffen

1. Geschmacksverstarker z.B. mit Glutamat, in Essigprodukten, Gewirzen und SoBenpulver
2. Antioxidationsmittel z.B. in fast allen Essigprodukten, Gewirzen und SoBenpulvern

3. Konservierungsstoffe z.B. in Essig, Rote Beete, Kése, etc.

4. Pokelsalze z.B. in Wurst, Schinken und Speck

5. Farbstoffe z.B. Cola, Fanta, Desserts und Sof3en

6. Geschwarzt (Oliven)

A Gluten haltiges Getreide E Erdnisse | Sellerie

B Krebstiere F Soja J Senf

C Eier G Milch K Sesam

D Fisch H Nisse (Schalenfrlichte) L Sulfit/Schwefel Oxid
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